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Cocktail de la Saint-Sylvestre
Planche apéritive
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BUFFET D’ENTREES FROIDES

Terrine de foie gras et ses accompagnements
Huitres et leurs accompagnements
Gravlax de truite saumonée
Vitello tonnato
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BUFFET D’ENTREES CHAUDES
Poisson du moment, beurre blanc aux fruits de la passion
Velouté de topinambour, salpicon de saint-jacques confites
Brochette de scampis, sauce armoricaine
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VIANDES EN SHOW COOKING & ACCOMPAGNEMENTS
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Sauce Cumberland (agrumes) Porchetta Grenailles aux fines herbes
Sauce Albuféra (porto blanc, Picanha de boeuf Gratin dauphinois a la truffe
cognac, sherry, foie gras) Haye de faon Poire au vin roug@&
Mayonnaise a la tapenade de : Salade bar
truffes 3t

FROMAGES

Plateau de fromages affinés
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DESSERT

Assortiment de patisseries
Ananas flambé au rhum, glace vanille
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LE RESTAU.
RESERVATI(
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LE GODT DU PARTAGE

La Choucroute Royale da ler Janvier

APERITIF

1 coupe de bulles
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BUFFET

Choucroute et viandes en show cooking
Purée nature
Purée a la tapenade de truffes

K2
*

DESSERT
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Gourmandise de la nouvelle année
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LE RESTA OBRA EST OUVERT DU JEUDI AU DIMA : 0 A
RESERVAT 2 86.4
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